化工食品专业实验实训耗材清单（一）

	序号
	实验材料
	规格
	单价
	数量
	价格
	备注

	1
	篮子
	普通
	5
	20
	100
	《食品感官检验》

第4周用

	2
	洗洁精
	1.2L/瓶
	10
	10
	100
	

	3
	小方毛巾
	条
	3
	100
	300
	

	4
	七喜汽水
	2L/瓶
	9
	4
	36
	

	5
	雪碧汽水
	2L/瓶
	9
	4
	36
	

	6
	纯净水（怡宝）
	（350ml*24瓶）/箱
	30
	2
	60
	

	7
	纯净水（农夫山泉）
	（350ml*24瓶）/箱
	40
	2
	80
	

	8
	纯净水（景田）
	（350ml*24瓶）/箱
	40
	2
	80
	

	9
	纯净水（康师傅）
	（350ml*24瓶）/箱
	26
	2
	52
	

	10
	一次性杯（240ml、PP）
	妙洁，100只/包
	15
	30
	450
	

	11
	保鲜袋
	中号（加厚手撕连卷）
	5
	5
	25
	

	12
	盐酸奎宁（二水化合物，生化试剂）
	25g/瓶
	155
	1
	155
	

	13
	糖精钠（食品级）
	250g/包
	40
	1
	40
	

	14
	奶盐苏打饼干（太平）
	400g/包
	15
	3
	45
	《食品感官检验》

第5周用

	15
	奶盐苏打饼干（四洲）
	400g/包
	15
	3
	45
	

	16
	奶盐苏打饼干（嘉顿）
	400g/包
	15
	3
	45
	

	17
	奶盐苏打饼干（艺术大师）
	400g/包
	15
	3
	45
	

	18
	奶盐苏打饼干（半球）
	400g/包
	15
	3
	45
	

	19
	纯生啤酒（青岛）
	500ml/瓶
	6
	9
	54
	

	20
	纯生啤酒（哈尔滨）
	500ml/瓶
	7
	9
	63
	

	21
	纯生啤酒（珠江）
	500ml/瓶
	6
	9
	54
	

	22
	纯生啤酒（燕京）
	500ml/瓶
	7
	9
	63
	

	23
	白方包
	13片/包
	9
	12
	108
	《食品感官检验》

第6周用

	24
	橘子罐头
	400g/瓶
	6
	24
	144
	

	25
	果酱（味好美、草莓味）
	170g/瓶
	10
	3
	30
	

	26
	果酱（味好美、菠萝味）
	170g/瓶
	10
	3
	30
	

	27
	果酱（味好美、蓝莓味）
	170g/瓶
	12
	3
	36
	

	28
	果酱（味好美、香橙味）
	170g/瓶
	10
	3
	30
	

	序号
	实验材料
	规格
	单价
	数量
	价格
	备注

	29
	红葡萄酒（差）
	750ml/瓶
	38
	6
	228
	《食品感官检验》

第7周用

	30
	红葡萄酒（好）
	750ml/瓶
	68
	6
	408
	

	31
	白葡萄酒
	750ml/瓶
	38
	6
	228
	

	32
	一次性碟子
	包
	10
	5
	50
	

	33
	打印纸（A4）
	500张/包，80g
	25
	20
	500
	

	34
	九阳开水煲
	台
	78
	2
	156
	已购买

	35
	铁观音（差）
	斤
	50
	1
	50
	《食品感官检验》第10周用

	36
	铁观音（好）
	斤
	300
	2
	600
	

	37
	碧螺春（好）
	斤
	200
	2
	400
	

	38
	红茶（好）
	斤
	200
	2
	400
	

	39
	菌落总数的快速测定方法
	微生物专用

（24片/盒）
	72
	1
	72
	《食品快速检测技术》第4周用

	40
	农药速测卡
	纸片 酶法

（20片/盒）
	35
	2
	70
	《食品快速检测技术》第5周用

	41
	瘦肉精-克伦特罗速测卡
	ELISA
（5次测定用量）
	100
	1
	100
	《食品快速检测技术》第6周用

	42
	甲醛半定量速测管
	速测管

（50份样品用量）
	120
	1
	120
	《食品快速检测技术》第7周用

	43
	苏丹红色素速测盒
	纸色谱

（50份样品用量）
	360
	1
	360
	《食品快速检测技术》第8周用

	44
	消毒液有效氯及双氧水试纸
	试纸

（约150次用量）
	36
	1
	36
	《食品快速检测技术》第9周用

	45
	酒醇速测仪
	仪器
	980
	1
	980
	

	46
	甲醇速测试剂盒
	速测管

（25份样品用量）
	260
	1
	260
	《食品快速检测技术》第10周用

	47
	亚硝酸盐速测管
	速测管（20支装）
	40
	1
	40
	《食品快速检测技术》第11周用

	序号
	实验材料
	规格
	单价
	数量
	价格
	备注

	48
	面粉增白剂速测卡
	速测卡(20片装)
	80
	1
	80
	《食品快速检测技术》第12周用

	49
	淀粉或麦芽糊精的快速检测
	速测管

（约50份样品用量）
	80
	1
	80
	《食品快速检测技术》第13周用

	50
	淮山
	斤
	5
	50
	250
	《食品新产品开发》第4周用

	51
	盐
	斤
	2.5
	2
	5
	

	52
	酱油
	斤
	10
	1
	10
	

	53
	花生油
	斤
	95
	1
	95
	

	54
	花生米
	斤
	7
	5
	35
	

	55
	去皮绿豆
	斤
	18
	3
	54
	

	56
	虾米
	斤
	60
	1
	60
	

	57
	猪肉
	斤
	12
	5
	60
	

	58
	黄豆
	斤
	4.5
	10
	45
	

	59
	白砂糖
	斤
	10
	2
	20
	《大学生创新创业实践训练》第5周用

	60
	米粉
	斤
	3
	10
	30
	

	61
	75苹果
	斤
	5.5
	32
	176
	《食品加工技术》、《食品贮藏与保鲜》第3周用

	62
	皇冠梨
	斤
	3.5
	32
	112
	

	63
	番茄
	斤
	2
	10
	20
	

	64
	食盐
	包
	1.5
	10
	15
	

	65
	白糖
	斤
	3.5
	20
	70
	

	66
	电子数显游标卡尺
	150mm，不锈钢。
	100
	4
	400
	

	67
	食品温度计
	KT300，不锈钢。
	20
	6
	120
	

	68
	美的电磁炉
	带汤锅和炒锅
	199
	2
	398
	

	69
	不锈钢蒸锅
	34cm,304不锈钢，双层，电磁炉用
	100
	2
	200
	

	70
	380ml玻璃罐头瓶
	个
	1.4
	57
	79.8
	

	71
	软冰淇淋粉
	斤
	21
	9
	189
	《食品加工技术》

第5周用

	72
	一次性碗
	斤
	8
	2
	16
	

	73
	一次性杯
	条
	2.5
	10
	25
	

	74
	一次性勺子
	包
	5
	4
	20
	

	75
	桃
	斤
	4
	8
	32
	《食品加工技术》 第7周用

	76
	马铃薯
	斤
	3
	8
	24
	

	77
	莲藕
	斤
	5
	8
	40
	

	序号
	实验材料
	规格
	单价
	数量
	价格
	备注

	78
	鸡蛋
	斤
	5
	5
	25
	《食品加工技术》、《食品贮藏与保鲜》第9周用

	79
	高筋面粉
	斤
	2.5
	4
	10
	

	80
	无盐黄油
	斤
	22
	2
	44
	

	81
	38×30点断式保鲜袋
	卷
	6
	2
	12
	

	82
	全脂奶粉
	斤
	20
	5
	100
	

	83
	低筋面粉
	斤
	4
	6
	24
	《食品加工技术》

第10周用

	84
	黄瓜
	斤
	3
	10
	30
	《食品贮藏与保鲜》第12周用

	85
	30cm ，60mPE保鲜膜
	卷
	9
	2
	18
	

	86
	海藻酸钠
	食品级
	35
	1
	35
	

	87
	50度白酒
	瓶
	12
	2
	24
	《食品加工技术》第13周用

	88
	400ml白酱油
	瓶
	9
	5
	45
	

	89
	120g天然盐渍羊肠衣
	包
	12.5
	6
	75
	

	90
	500g蔗糖酯
	包
	25
	1
	25
	《食品加工技术》第16周用

	91
	黄豆
	斤
	4
	20
	80
	

	92
	食用熟石膏粉
	包/ (5g×36小包)
	14
	2
	28
	《食品贮藏与保鲜》第18周用

	93
	葡萄糖酸钙
	100g/瓶
	10
	10
	100
	《化学分析实训》

第3周用

	94
	酸奶
	100g/瓶
	5
	10
	50
	

	95
	面粉
	2000g/包
	20
	1
	20
	

	96
	卷纸
	10卷/条
	15
	10
	150
	

	97
	大张滤纸
	张　
	1
	100
	100
	《化学分析实训》

第4周用

	98
	止血帖
	包　
	4
	10
	40
	

	99
	乳胶手套
	　加厚型，防强酸碱
	5
	10
	50
	

	100
	输血橡胶管
	淡黄色乳胶管，米
	3
	20
	60
	

	101
	一次性手套
	食品级，PE，盒　
	8
	5
	40
	

	102
	定性滤纸
	13cm
	8
	10
	80
	《化学分析实训》

第5周用

	103
	定性滤纸
	11cm
	8
	10
	80
	

	104
	定性滤纸
	9cm
	6
	10
	60
	

	105
	定性滤纸
	15cm
	10
	10
	100
	

	106
	橡胶塞
	可打孔、各种型号（0-5#）每种型号20个
	1
	100
	100
	


	107
	洗衣粉
	袋
	5
	5
	25
	

	108
	洗洁精
	瓶　
	10
	5
	50
	

	111
	苹果
	斤
	4
	5
	20
	

	序号
	实验材料
	规格
	单价
	数量
	价格
	备注

	112
	五花肉
	斤
	10
	20
	200
	《畜产品加工技术》

第8周用

	113
	蜂蜜
	斤
	50
	1
	50
	

	114
	肉骨头
	斤
	25
	1
	25
	

	115
	黄酒
	斤
	4
	5
	20
	

	116
	牛奶
	升
	10
	10
	100
	《畜产品加工技术》

第12周用

	117
	200ml酸奶杯
	个
	2
	40
	80
	

	118
	10g袋装发酵剂
	袋
	10
	20
	200
	

	119
	蔗糖
	斤
	5
	2
	10
	《畜产品加工技术》

第18周用

	120
	60斤腌缸
	个
	200
	1
	200
	

	121
	鲜鸭蛋
	斤
	17.5
	8
	140
	

	122
	记号笔
	10支/盒
	12
	5
	60
	

	123
	打火机
	个
	1.5
	50
	75
	

	124
	淡奶油
	铁塔牌，1L
	50
	5
	250
	《食品烘焙加工技术》

第6周用

	125
	动物无盐黄油
	总统牌
	30
	10
	300
	

	126
	细白砂糖
	500g/包
	10
	10
	100
	

	127
	多用途麦芯面粉
	金龙鱼，5KG/包
	30
	4 
	120
	

	128
	低筋面粉
	惠宜，2.5G/包
	33
	4 
	132
	

	129
	高筋面粉
	惠宜，2.5G/b包
	33
	5 
	165
	

	130
	新鲜鸡蛋
	斤
	10
	10
	100
	

	131
	纯牛奶
	伊利1L/瓶
	15
	8 
	120
	

	132
	电白红心咸鸭蛋
	箱
	45
	3
	135
	

	133
	新西兰安佳奶油奶酪
	1kg
	75
	2
	150
	

	134
	妙可蓝多马苏里拉奶酪
	450g
	27
	10
	270
	

	135
	电动打蛋器
	
	79
	5
	395
	

	136
	干粉灭火器填充干粉
	干粉灭火器填充干粉
	30
	20
	600
	化工安全技术

第6周用

	137
	工业酒精
	25KG/桶
	300
	2
	600
	化工总控工实训

第6周用

	138
	青瓜
	斤
	3
	12
	36
	《烹饪技术》
第4周用

	139
	陈醋
	500mL/甁
	2.5
	2
	5
	

	140
	蒜子（去皮）
	斤
	6
	1.2
	7.2
	

	141
	海天麻油
	250mL/甁
	8
	2
	16
	

	142
	白糖
	斤
	3.5
	3
	10.5
	

	143
	精盐
	300g/袋
	3
	5
	15
	

	145
	白醋
	500mL/甁
	1.8
	6
	10.8
	

	146
	冰片糖
	斤
	4
	3.2
	12.8
	

	序号
	实验材料
	规格
	单价
	数量
	价格
	备注

	147
	醋精
	9*912  瓶
	5
	1 
	5
	《烹饪技术》
第4周用


	148
	凤球唛番茄沙司
	550克/瓶
	8
	2
	16
	

	149
	红鸡心椒
	两
	1
	1
	1
	

	150
	味精
	200克/包
	6
	3
	18
	

	151
	调味匙更（不锈钢）
	支
	3
	8
	24
	

	152
	竹筷子
	对
	0.5
	20 
	10
	

	153
	茄子
	斤
	3
	4 
	12
	

	154
	中头肉（猪颈肉）
	斤
	12
	4.5 
	54
	

	155
	生粉
	斤
	4
	4 
	16
	

	156
	鸡蛋
	斤
	6
	4 
	24
	

	157
	调和油
	5升/罐
	50
	2 
	100
	

	158
	吉士粉
	小罐
	8
	1 
	8
	

	159
	地菠萝
	个
	6
	3 
	18
	

	160
	红尖椒
	两
	1.5
	6 
	9
	

	161
	青尖椒
	两
	0.6
	6 
	3.6
	

	162
	大块肉姜
	斤
	15
	1 
	15
	

	163
	洋葱
	斤
	3
	1 
	3
	

	164
	白萝卜
	斤
	2
	12 
	24
	

	165
	红萝卜
	斤
	3
	6 
	18
	

	166
	洪森米
	斤
	2.8
	3 
	8.4
	

	167
	光鸡项
	只
	65
	2 
	130
	

	168
	鲩鱼
	条（约3斤/条）
	8
	3 
	24
	

	169
	芥菜
	斤
	3
	6 
	18
	

	170
	蒜子（去皮）
	两
	0.6
	3 
	1.8
	

	171
	生姜
	两
	1.2
	5 
	6
	

	172
	花生油
	斤
	13
	2 
	26
	

	173
	酸菜
	斤
	4
	1.5 
	6
	

	174
	花椒
	两
	6
	1 
	6
	

	175
	生葱
	两
	1
	5 
	5
	

	176
	家乐鸡粉
	小罐
	9
	1 
	9
	

	177
	瘦肉（猪脊肉）（绞碎）
	斤
	13
	5 
	65
	

	178
	豆腐
	斤
	2.5
	12 
	30
	

	179
	上海青
	斤
	4
	5 
	20
	

	180
	干冬菇
	两
	6
	1 
	6
	

	181
	蒜子（去皮）
	两
	0.8
	3 
	2.4
	

	182
	生姜
	两
	1.2
	5 
	6
	

	183
	胡椒粉
	小瓶
	3
	2 
	6
	

	184
	海天蚝油
	瓶
	7
	1 
	7
	

	185
	红尖椒
	两
	1.5
	4 
	6
	

	186
	腰果
	斤
	35
	2.5 
	87.5
	

	187
	西芹
	斤
	5
	4 
	20
	

	序号
	实验材料
	规格
	单价
	数量
	价格
	备注

	188
	马蹄
	斤
	10
	2 
	20
	《烹饪技术》
第4周用


	189
	胡萝卜
	斤
	3
	3 
	9
	

	190
	鲜百合
	斤
	18
	2 
	36
	

	191
	中虾
	斤（可用冰鲜的）
	40
	4 
	160
	

	192
	洋葱
	斤
	3
	1 
	3
	

	193
	生葱
	斤
	12
	1 
	12
	

	194
	古越龙山花雕酒
	500mL/甁
	8.5
	1 
	8.5
	

	195
	花生油
	斤
	13
	2 
	26
	

	196
	鲴鱼翅
	包
	18
	8 
	144
	《烹饪技术》
第6周用

	197
	军杰剁椒
	瓶
	8
	1 
	8
	

	198
	红尖椒
	斤
	15
	2 
	30
	

	199
	味精
	400克/包
	8
	1 
	8
	

	200
	白糖
	斤
	4
	2 
	8
	

	201
	精盐
	包
	3
	2 
	6
	

	202
	生姜
	斤
	12
	1.6 
	19.2
	

	203
	粉丝
	包
	8
	2 
	16
	

	204
	咸菜
	斤
	4
	2 
	8
	

	205
	生葱
	斤
	12
	1 
	12
	

	206
	青口螺
	斤
	12
	6 
	72
	

	207
	蒜子（去皮）
	斤
	8
	1 
	8
	

	208
	红尖椒
	两
	1.5
	3 
	4.5
	

	209
	瓜刨
	把
	4
	2 
	8
	

	210
	花生油
	斤
	13
	2 
	26
	

	211
	嫩莲藕
	斤
	5
	7 
	35
	

	212
	低筋面粉
	斤
	3
	4 
	12
	

	213
	泡打粉
	两
	2
	2 
	4
	

	214
	生粉
	斤
	4
	3 
	12
	

	215
	花生油
	斤
	13
	1 
	13
	

	216
	调和油
	升
	50
	5 
	250
	

	217
	烤用鸡亦（表面无油）
	斤
	16
	5 
	80
	

	218
	白糖
	斤
	4
	5 
	20
	

	219
	生姜
	两
	1.2
	3 
	3.6
	

	220
	生葱
	两
	1.2
	1 
	1.2
	

	221
	大凤爪
	斤
	16
	4 
	64
	

	222
	古越龙山花雕酒
	500mL/甁
	8.5
	2
	17
	

	223
	厨邦酱油
	500mL/甁
	6
	6
	36
	

	224
	二曲酒
	瓶
	8
	1 
	8
	

	225
	甘草
	克
	0.2
	100 
	20
	

	226
	冰糖
	斤
	5
	2 
	10
	

	227
	光鸡项（三黄鸡）
	只
	65
	3
	195
	

	228
	砂姜
	两
	1.2
	3
	3.6
	

	序号
	实验材料
	规格
	单价
	数量
	价格
	备注

	229
	干葱头（葱种）
	两
	1.5
	8 
	12
	《烹饪技术》
第6周用


	230
	洋葱
	斤
	3
	1 
	3
	

	231
	生葱
	斤
	12
	1 
	12
	

	232
	竹笪
	9寸/张
	3
	4 
	12
	

	233
	芫茜
	两
	1.2
	3 
	3.6
	

	234
	李锦记老抽
	500mL/甁
	5
	1 
	5
	

	235
	红萝卜
	斤
	3
	40
	120
	《发酵食品加工技术》

第3周用

	236
	白萝卜
	斤
	2
	40
	80
	

	237
	包菜
	斤
	3
	40
	120
	

	238
	辣椒
	斤
	10
	1
	10
	

	239
	胡椒
	斤
	20
	0.5
	10
	

	240
	八角
	斤
	20
	0.5
	10
	

	241
	食盐
	袋
	3
	10
	30
	

	242
	刨刀
	把
	2
	20
	40
	

	243
	蔗糖
	斤
	5
	5
	25
	《发酵食品加工技术》

第5周用

	244
	豆腐
	斤
	3
	40
	120
	

	245
	面粉
	斤
	3
	50
	150
	

	246
	装发酵剂
	10g/袋
	10
	20
	200
	

	247
	葡萄
	斤
	8
	30
	240
	

	248
	黄酒
	斤
	4
	5
	20
	

	249
	牛奶
	升
	10
	10
	100
	

	250
	酸奶杯
	200ml
	2
	40
	80
	

	251
	漩涡振荡仪
	漩涡混合器 
	300
	2
	600
	《食品微生物综合实训》

第4周用

	合计
	20894
	


化工食品专业实验实训耗材清单（一）

	序号
	实验材料
	规格
	单价
	数量
	价格
	备注

	1
	丙烯酸
	500ml/瓶
	60
	3
	180
	《涂料生产技术 》 第5周用

	2
	聚乙烯醇
	500克/瓶
	50
	1
	50
	

	3
	过氧化苯甲酰BPO
	100g/瓶
	65
	1
	65
	

	4
	烷基苯磺酸钠
	100g/瓶
	40
	1
	40
	

	5
	丙烯酸乙酯
	500ml/瓶
	45
	3
	135
	

	6
	聚氧乙烯烷基醚
	25g/瓶
	200
	1
	200
	

	7
	过硫酸铵
	100g/瓶
	20
	1
	20
	

	8
	2，6-二氯靛酚
	10g/瓶
	170
	1
	170
	《日用商品检验技术》

第4周用

	9
	草酸
	500mL/瓶
	20
	2
	40
	

	10
	氧化锌
	500g/瓶
	25
	1
	25
	

	11
	乙酸
	500mL/瓶
	20
	10
	200
	

	12
	乙酸钠
	500g/瓶
	15
	1
	15
	

	13
	硫代硫酸钠
	500g/瓶
	20
	1
	20
	

	14
	农残快速检验试剂盒
	50样/盒
	30
	2
	60
	

	15
	对氨基苯磺酸
	100g/瓶
	20
	2
	40
	

	16
	盐酸萘乙二胺
	10g/瓶
	50
	1
	50
	

	17
	硫酸锌
	500g/瓶
	30
	1
	30
	

	18
	氢氧化钠
	500g/瓶
	18
	1
	18
	

	19
	考马氏亮蓝染料
	10g/瓶
	60
	1
	60
	

	20
	乙醇
	500mL/瓶
	15
	2
	30
	

	21
	联苯胺（4,4'-二氨基联苯）
	CR
	85
	1
	85
	《食品贮藏与保鲜》

第7周用

	22
	愈创木酚
	CR
	38
	1
	38
	

	23
	海藻酸钠
	食品级
	35
	1
	35
	

	24
	平板计数琼脂培养基（PCA）
	250
	111
	3
	333
	《食品微生物综合实训》

第4周用

	25
	月桂基硫酸盐胰蛋白胨肉汤培养基（LST）
	250
	100
	3
	300
	

	合计
	2239
	


